
Süße
   Verführung

Alpenhaus Spezial
Walnusseis, Schokoladeneis,
Haselnusslikör, Walnüsse,
Sahne



Seite 2

Coup Dänemark
Vanilleeis, Schokosauce,
Sahne

€ 7,00

Bananensplit
Banane, Vanilleeis,
Schokosauce, 
Mandelsprlitter,
Sahne

€ 7,40



Seite 3

Früchtebecher
Vanilleeis, Erdbeereis,
Zitroneneis, saisonale
Früchte, Sahne

€ 8,00

Joghurtbecher
Vanilleeis, Waldbeereis,
Naturjoghurt,,
Früchte der Saison,
Sahne

€ 8,20



Seite 4

Eiskaffee gerührt
Vanilleeis, gekühlter starker
Kaffee, Sahne

€ 7,20

Eiskaffee
Vanilleeis, gekühlter 
starker Kaffee, Sahne

€ 7,00



Alpenhaus Spezial
Walnusseis, Schokoladeneis,
Haselnusslikör, 
Walnüsse,Sahne

€ 7,20



Seite 6

Gemischtes Eis
mit Sahne
Vanilleeis, Schokoladeneis,
Erdbeereis, Sahne

€ 6,20

Kasperl
Vanilleeis, Erdbeereis, 
Waffeltüte, Smarties,
Sahne

€ 4,40



Seite 7

Gemischtes Eis
ohne Sahne
Vanilleeis, Schokoladeneis,
Erdbeereis

€ 4,80

Joghurt mit Früchten
Naturjoghurt, 
saisonale Früchte

€ 6,30



Seite 10

Fruchtschnitte

€ 4,10

Seite 11

mit Sahne

€ 5,10
ohne Sahne € 4,10

Germknödel
 mit Vanillesauce
oder Butter und Mohn

€ 12,50

Kaiserschmarrn
Kaiserschmarrn mit Marillenröster,
Zwetschkenröster, Apfelmus
oder Preiselbeeren

€ 16,90



Vielen Dank für Ihren Besuch im 
Alpenhaus am Kitzbüheler Horn!

Seit 1893 wird das Alpenhaus von 
der Familie Reisch geführt.

Franz Reisch betreibt es mit seiner Frau Ursula 
und den Kindern Franziska und Hans-Peter

schon in der vierten Generation.

Unser Anspruch ist es, 
die Lebensqualität jedes Menschen 

zu erhöhen, 
denn jeder Mensch hat ein Recht 

auf ein gesundes, schönes und erfülltes Leben!

Aufgrunddessen sind unsere Gerichte 
und Mehlspeisen hausgemacht 

und werden mit viel Liebe 
zubereitet!

Als hauseigener Konditor bäckt 
Hans-Peter köstlich, frische Torten & Kuchen mit 

besten, regionalen Zutaten. 
Einfach bei unseren Kellnerinnen oder Kellnern

über unsere Tagesspezialitäten informieren oder 
direkt über die Alpenhaus-App:

(QR-Code mit der Kamera oder
mit QR-Scanner scannen und App downloaden)

Die Sonnenseite von Kitzbühel

Österreichs steilster Radberg
Der     Klassiker



Sachertorte
mit Sahne

€ 5,50
ohne Sahne 
€ 4,50

Seite 9

Seite 12

Süße 
   Verführung

Handgezogener
Topfenstrudel

€ 6,20

plus Sahne  € 1,40
plus Vanillesauce  € 1,60
plus Vanilleeis  € 1,60
plus Vanillesauce, Sahne und Vanilleeis  € 4,60

plus Sahne  € 1,40
plus Vanillesauce  € 1,60
plus Vanilleeis  € 1,60
plus Vanillesauce, Sahne und Vanilleeis  € 4,60

Apfelstrudel
(mit hausgemachtem 
Blätterteig)

€ 6,40



Sachertorte
mit Sahne

€ 5,50
ohne Sahne 
€ 4,50

Seite 9

Seite 12

Süße 
   Verführung

plus Sahne  € 1,40
plus Vanillesauce  € 1,60
plus Vanilleeis  € 1,60
plus Vanillesauce, Sahne und Vanilleeis  € 4,60

plus Sahne  € 1,40
plus Vanillesauce  € 1,60
plus Vanilleeis  € 1,60
plus Vanillesauce, Sahne und Vanilleeis  € 4,60

plus Sahne  € 1,40
plus Vanilleeis  € 1,60
plus Sahne und Vanilleeis  € 3,00

plus Sahne  € 1,40
plus Vanilleeis  € 1,60
plus Sahne und Vanilleeis € 3,00

Linzertorte

€ 5,80

Sachertorte

€ 6,40



Familienbetrieb seit 1893 
Restaurant • hausgemachte Gerichte & Mehlspeisen 
Panoramastraße • Seilbahn • Ausflugsziel • Radberg

Wandergebiet • Alpenblumengarten • Karstweg • Kids-Kletterpfad
Schigebiet • Winterwandern • Sport • Sonnenterrasse • Liegestühle 

Familienberg • Veranstaltungen • Einkaufserlebnis • Alpenhaus Shop

... denn jeder Mensch hat ein Recht auf ein
gesundes, schönes und erfülltes Leben

Die Sonnenseite von Kitzbühel

Österreichs steilster Radberg
Der     Klassiker

Familie Franz Reisch 
Kitzbüheler Horn 7 • 6370 Kitzbühel 

Tel.: +43(0)5356 64 761 
E-Mail: info@alpenhaus.at

www.alpenhaus.at

Landhotel - Gasthof 
Jodlbühel

Restaurant:  regionale Gerichte auf Haubenniveau
           in historischen Gaststuben,
           im idyllischen Gastgarten oder
           zum Abholen und daheim genießen

Landhotel: Entspannen inmitten regionaler Naturmaterialien 
          in einem Traditionshaus mit Herz

Familie Ursula Reisch 
Kitzbüheler Str. 43 • 6373 Jochberg

Tel.: +435355/5270 
E-Mail: info@jodlbuehel.at

www.jodlbuehel.at


